Eine gelungene Talentprobe

Mit rund 2.500 frisch zubereiteten Tassen Kaffee
verwohnte Goran Huber — Chef-Diplom-Kaffee-
sommelier und Barista — die Besucher des WMEF-
Standes auf der Messe ,Alles fiir den Gast” in

Salzburg.

B arista — Kaffeespezialititen bei
WMEF: Wihrend der fiinf
Messetage hat Goran Huber Huber -
Chef-Diplom-Kaffeesommelier und
Barista — cirka 20 Kilogramm Kaffee zu
eigenen Kaffeekreationen, unter
anderem mit Kirsche, Eierlikor und
Chilli, sowie {iber 100 Liter Milch zu
Kaffee-Milchgetrianken wie Latte
Macchiato oder Cappuccino verarbeitet.

Kaffee mit Steampower

Fiir die Zubereitung der schmack-
haften Kaffeekreationen standen Huber
der neue Espresso-Vollautomat ,WMF
Bistro!” mit Steampower und die Sieb-
tragermaschine Faema E 99 zur Verfi-
gung.

Die Barista Show war ein voller
Erfolg, die Kunden waren begeistert, die
Weltneuheit ,WMF Bistro!” Steampower
hat diesen harten Barista Test bestens
bestanden. Eine Empfehlung fiir eines
der beiden Systeme — Espressovollauto-
mat oder Siebtrdger-maschine - mochte
Goran Huber nicht abgeben, gibt aber zu
bedenken: ,Bei einer Siebtragermaschi-

ne miissen die Mitarbeiter
wirklich gut geschult sein,
daher ist in Gastronomie-
betrieben mit wechselndem
Personal ein Vollautomat
vermutlich besser geeignet.

LFir die Qualitit eines
Kaffees sind viele Faktoren
entscheidend, die richtige
Dosierung und Einstellung
hat ganz mafSgeblichen
Anteil daran, und es aber
es braucht bei Siebtrager-
maschinen gut geschultes
Personal’, weifs Huber aus der taglichen
Praxis. ,Die beste Kaffeemaschine und
die beste Kaffeebohne niitzen nichts,
wenn Wassertemperatur, Mahlwerk,
Portionierung, nicht optimal abge-
stimmt sind.

,Gute Schulung" ist fiir Goran Huber
das Zauberwort bei allen Fragen rund
um die Kaffeezubereitung, beim Ser-

www.wmf.at

Chef-Diplom-Kaffeesommelier und Barista Goran Huber ver-
wohnte die Messebesucher der ,Alles fiir den Gast” mit seinen
ausgefallenen Kaffeekreationen am WMF-Stand

vicepersonal ebenso wie bei der Maschi-
neneinstellung. ,Man muss kein Barista
sein, aber entsprechende Ausbildung ist
unverzichtbar.

Restimee nach vier Tagen am WMF-
Stand in Salzburg: ,Das Interesse der Be-
sucher war enorm und die kaffeespezi-
fische Beratung und Information hat viel
Zuspruch erhalten. Mit neuem Wissen
und Produktanregungen ausgestattet
wird es den Gastronomen nun leichter
fallen die fiir ihn optimale Kaffeemaschi-
nenlosung zu finden.



