eSS KAFFEE-SZENE

GORAN HUBER
BARISTA CHAMPIONSHIP

Die Barista-Weltmeisterschalt in Tokio endele zwar mit dem Sieg des
Englanders James Hofiman, doch der Innsbrucker Goran Huber belegle
den hervorragenden 11. Platz. Die beste Platzierung, die je ein Oster-
reicher bisher schaffte. Trotz des Handicaps,
als erster von 44 Teilnehmem anitreten zu
miissen, hat er die Jury mit seinen exzellen-
ten Kaffeekreationen und technischer Pra-
zision beeindruckl. Immerhin  organisierte
und finanzierte sich Huber
die Vorbereitung und An-
reise zur Wellmeisterschaft
zum groBten Teil selbst. Die
meisten anderen Teilneh-
mer bekamen das gesamte
Vortraining und die Anreise
sam!l vierkGpfigem Helfer-
team von Sponsoren be-
zahlt. Goran Huber wurde
von seiner Frau und einem
Fraund aus Australien unterstiitzt. Er will sich in Zukunft noch mehr fir die
Hebung der Gsterreichischen Kaffeekultur einsetzen und verstarkl frmen-
neulrale Schulungen anbieten.

Kontakt: 0664/2722642 - www.scae.at

| LAVAZZA
ESPRESSO EXPERIENCE

Top-Gastronomen aus ganz Ostemeich und viel Prominenz
aus den Bereichen Musik Kunst und Kultur kamen Mitte
des Sommers ins Wiener Aux Gazelles, um die geheimnis-
vollen und sinnlichen Superheldinnen von Lavazza hautnah
Zu bewundem. Der Event stand ganz unter dem Motto des
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exklusiven Lavarza-Kalenders Most Incredible Espresso
Experience®, Im Laufe des Abends wurden den Géisten von
den Suparhaldinnen Jce Gir", Fussycat® und Doctor Spar-
Ky" einige Aufgaben gestellt, die zur Tellnahme am JIncredi-
ble*-Gewinnspial mit auBergewdhnlichen Preisen (darunter
aine Powerbootfahrt auf der Donau, eine Nacht im Roman-
ik-Iglu oder ein Hubschrauberflug) berechtigten
Wir freuen uns sehr, dass sich so viele bakann-
e Parsonlichkeiten und geschiitrte Kunden von

Drol aktuelle Vorschiige von

Lavazza fiir cispekihlte Kaffee-Drink-
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Rezepte (fir jeweils vier Personen):

Caffé Cubano

SONY el Espresso = Dlaniifechote =

2 Liter Milch = 100 ¢ Zucker

Espresso zubereiten, abkithlen lassen,
in Eiswiirfelformen gieffen und ins
Gefrierfach stellen. Vanillernark aus der
schole schaben, Schote zerkleinern
und mit dem Vark indie Maleh riih-
ren, diese mit dem Zucker aufkochen
und mm Kiihlschrank abktihlen lassen,
In vier Longdrinkeliser je zwei bis drel
Espresso-Eiswlirfel geben, Vanillemitch
mut dem Schneebesen kurz aulschia-

gen und m die Gliser ftillen

+ KL Schiapobers — 8 TL Zucker = 5 bis 6 Kugeln
barnileeis = erenas frpreiso= oder Kakaopefoer
Espresso, lahlaa, flissiges Schlagobers, Zucker
und Vamillees in einen Mixer peben, 15 Sekun-
den mixen, auf vier Gliser verteilen und nach
Belieben mit Espresso- oder Kakaopulver deko-

riercn.

Lavarza Colada
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+ Erstoiinfel = Kokospralinen

4 el Créme frofele

Espressi, Bom, Bauds, Créme fraiche und Eis-
wirtel in einen Shaker geben, miken und chne
chie Evwdrfel aut vier Gliser verrelben. Daxn

Fokospralinen servieren.

LAVATEA CALENGR SR - FHOTOGRAM ISR EUGEND FTCUTNGO

uns auf diese unglaubliche Espresso Experan-
ce entfishren haben lassen. Die bisherige Reso:
nanz aul die Veranstaltung ist &uBerst positiv
und gibt Zuversicht fir die Zukunft von Lavazza®,
s0 Laura DieBl, Marketing Lavazza Ostemreich.

Das Untemehmen gehdl zu den gréBten
Kaflearostern weltweit und ist in talien mit ei-
nam wernmaBigen Marktanteil von 48 Prozentim
Einzelhandel fGhrend. Lavazza ist in (iber 80
Landem vertreten und enwdrtschaftete im Vorjahr
einen konsolidierten Gesamiumsatz von 9294
Millionen Euro. Bareits Kultcharakter hat der all-
|ahrich erschainende exklusive Lavarza-Kalen-
der. Die Most Incredible Espresso Experence®
ist das Thema des akluellen Werkes, fir das der
spanische Star-Fotogral Eugenio Recuenco die
Bilder schoss. wiww.lavarza al

'.Q" |

-

1

9/2007



